
Es
pecial para profissionais

MANTEIGAS
Feitas a partir de nata fresca,
para uso em culinária, pastelaria
ou cafetaria, em embalagens práticas
e com a quantidade certa para
os profissionais de restauração
e cafetaria.

Chef



Chef

Ingredientes: Nata pasteurizada, sal: 1,2% e fermentos lácteos. 
Origem: Portugal.

MANTEIGA COM SAL
MANTEIGA SEM SAL

* do Valor de Referência do Nutriente (VRN).
** da Dose de Referência (DR) para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal).

A embalagem contém 200 porções de 5 g.

Energia (kJ/kcal) 3056/743  153/37 2%**
Lípidos (g) 82  4,1 6%**

dos quais:
saturados (g) 54  2,7 14%**
monoinsaturados (g) 22  1,1 
polinsaturados (g) 2,2  0,1 

Hidratos de carbono (g) 0,7  0,04 0%**
dos quais:
açúcares (g) 0,7  0,04 0%**

Proteínas (g) 0,6  0,03 0%**
Sal (g) 1,3  0,06 1%**

Vitaminas e sais minerais
vitamina A (µg) 640 80%* 32,0 4%*
vitamina E (mg) 2,1 18%* 0,11 1%*

Valores médios por 100 g por c. de chá de 5 g

Ideal para tostas
e torradas

Embalagem prática

MANTEIGA COM SAL
Formato: 1 kg

Manteiga com sal
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Chef

Ingredientes: Nata pasteurizada e fermentos lácteos.
Origem: Portugal.

MANTEIGA COM SAL

MANTEIGA SEM SAL

* do Valor de Referência do Nutriente (VRN).
** da Dose de Referência (DR) para um adulto médio (8400 kJ/2000 kcal).

A embalagem contém 200 porções de 5 g.

Energia (kJ/kcal) 3085/750  154/38 2%**
Lípidos (g) 83  4,1 6%**

dos quais:
saturados (g) 56  2,8 14%**
monoinsaturados (g) 22  1,1 
polinsaturados (g) 2,0  0,1 

Hidratos de carbono (g) 1,1  0,06 0%**
dos quais:
açúcares (g) 0,8  0,04 0%**

Proteínas (g) 0,6  0,03 0%**
Sal (g) 0,05  0,003 0%**

Vitaminas e sais minerais
vitamina A (µg) 620 78%* 31,0 4%*
vitamina E (mg) 1,8 15%* 0,090 1%*

Valores médios por 100 g por c. de chá de 5 g

Ideal para culinária
e pastelaria

Embalagem prática

MANTEIGA SEM SAL
Formato: 1 kg

Manteiga sem sal
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